
De la semilla al pack

El bautizo  

de una marca

Terricum  

Brand Manual

Nuestra receta  

secreta: el ciclo

Así es como se elaboran las patatas fritas Terricum.  

Un proyecto en el que la trazabilidad es la razón de ser. 

Un producto con una tradición sincera, sin complicaciones,  

con compromiso de calidad Facundo. 

La estrategia se nutre propiamente del proceso de elaboración. 

Paso a paso se construye la marca que despierta verdad  

y apuesta por el ingrediente en origen. Si hablamos  

de Terricum hablamos de cuidar.

Siembra, cosecha y fritura. Patata,  

aceite y sal. De su sencilla receta 

depende el gran resultado.
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El naming dentro de la categoría debía reflejar este carácter 

único, fruto de las generaciones que desde 1944 fabrican 

Patatas Fritas en Facundo. Respetando la tierra y los cultivos 

para obtener una patata de máxima excelencia. Fuerza, tierra  

y calidad despiertan en cada pronunicación de Terricum.

Elementos indentificativos discurren por la biblioteca del 

manual, a modo de cromatismos y tipografías que explican 

y expresan visualmente la siembra de su storytelling.

Códigos de variedad en packaging en los que el color  

y el ingrediente dan una nota de explicación al crecimiento 

futuro de la gama de Patatas Fritas Terricum de Facundo.

Churrería
Tradición

Agricultores  

de confianza

Terricum vende la producción que puede 

generar la tierra, sin excedentes, sin 

estresar el rendimiento natural de los 

cultivos. Patatas de campo fértil, de 

carne dorada con el punto óptimo de 

almidón y agua para una excelente 

fritura. Un corte fino les da consistencia y 
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Área de protección
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Codificación cromática

Pantone 7533 C 
C37 M53 Y68 K83 
R71 G55 B41 
#473729 

Pantone 7753 C 
C0 M17 Y94 K27 
R193 G160 B30 
#C1A01E 

Pantone 7672 C 
C85 M84 Y0 K6 
R76 G65 B132 
#4C4184 
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Tipografia corporativa

Descriptor variedadLogotipo
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Backpack

Texto 
descriptivo  
de marca

Tradición Churrería Pecorino Blu

Texto 
descriptivo  
de variedad

Certificación de origen

El valor diferencial de producto  

pivota en la cadena de agricultores que 

certifican el origen de la patata, patata.

Cosechamos en su  
punto de fritura.

Freímos a la temperatura  
y tiempo óptimo.

      Le damos el punto  
justo de sal.

Elegimos  
el mejor aceite.

Cuidamos su equilibrio  
de almidón y agua.

Sembramos la patata  
para la producción anual.


