
Cuğu
CONTEXTO

Es una visión  orgullosamente turca del AOVE contemporáneo, 
que pone en valor la conexión del “aceite de oliva virgen 
extra” con sus antiguas raíces,  representada por los olivos 
milenarios de Urla (Turquía), testigos vivos del comienzo de 
producción de aceite en el mundo. En Urla actualmente se 
cultivan y prensan en frío las variedades de aceitunas Domat 
(botella azul) y Memecik (botella verde),  para convertirlas 
en NATUREL SIZMA ZEYTINYAĞI, un aceite de oliva virgen 
extra 100% crudo.

“La finca de olivar tradicional más antigua del mundo (6 a.c)
se descubrió en la ciudad de Klazomenia
(actual Urla, Turquía) ”

NAMING

Se pensó en usar el ojo turco, como metáfora de la visión 
turca de la concepción tradicional del aceite. Investigando, 
se encontró que su nombre común era nazar pero nos en-
contramos en la disyuntiva de que hace referencia tanto al 
ojo griego como al turco...  Una investigación más profun-
da en los orígenes de “nazar”, desvela que gramaticalmente 
proviene del turco “nazar boncuğu”. Para optimizar la me-
morabilidad del naming, se escogió solo cuğu, dejando el 
“acento turco” como símbolo de respeto por la cultura turca.

“El ojo turco se usó como una metáfora de la visión turca
de la concepción tradicional del aceite.”



El logotipo está basado en la caligrafía árabe presente en los medallones de Santa Sofía.

_El aceite se envaso en botellas artesanales de cerámica de 500ML, modeladas intencionalmente para tener el aspecto de 
un ojo turco, a la vez que presentan un tamaño ergonómico. Además, se aumentó la altura del cuello, estilizándolo para ganar 
presencia en el lineal. cuğu, se preocupa por repercutir en la economía local, contando con talleres de cerámica para que 
crear las botellas una a una, sin moldes. 2 botellas, que se convierten  en un objeto de colección, orientadas hacia la reutili-
zación y la economía circular.

_La selección de materiales, se realizo orientada hacia la sostenibilidad:
1. La cerámica, obtenida con materiales de la propia finca,  evita la penetración de la luz, manteniendo así el aceite de oliva 
en su forma más pura & preservando el valioso aroma y sabor de este oro líquido turco, llamado cuğu.
2. El tapón está creado con madera de olivos milenarios, símbolo inseparable de esta finca.
Es 100% natural y 100% renovable.




